Les repas sont élaborés sur place a partir
o de viande frangaise (hors viande ovine).

Fruits et |légumes Bio (originz régionale ou

MENUS DU 27 NOVEMBRE AU 1er DECEMBRE 0 francalse) sous réserve de confirmation de

disponibilité (production et récoltes).

Repas végétarien
CAKE AUX OLIVES NOIRES & CHIFFONNADE DE BATAVIA AUX -
FROMAGE POTAGE PARMENTIER CROUTONS CREPE AU FROMAGE
BOULGOUR JAMBON BLANC EMINCE DE PQULET COLOMBO EREERE MEE:TELI,:‘ESC SRUE o
FRITES EPINARDS A LA CREME BROCOLS AUX OIGNONS
PETITS LEGUMES v v v
POTIMARRON ROTI TORTIS BIO RIZ BIO PILAF o
LAITAGE FROMAGE LAITAGE LAITAGE
CLEMENTINE SALADE DE FRUITS FRAIS COOKIE DU CHEF BANANE CHOCOLAT
Produits Bio Produits P&che durable Produits Labellisés Produit Local

UN POISSON EST DISPONIBLE CHAQUE JOUR EN SUBSTITUTION DU PLAT DU JOUR
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