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Repas végétarien

lundi 19 janvier mardi 20 janvier jeudi 22 janvier vendredi 23 janvier

SALADE DE COEUR DE PALMIER

Menus JANVIER FEVRIER 2026
Ensemble Scolaire Saint Michel de Picpus

Self Elémentaire

VELOUTE DE POTIRON DU CHEF

OEUF DUR MAYONNAISE
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AVEC PASSION

POTAGE PARMENTIER

SALADE VERTE SALADE VERTE SALADE VERTE SALADE VERTE
HARICOT ENBQLSE'%EACON AIGUILLETTE DE POULET TEX SAUTE DE BOEUF A L'INDIENNE CALAMARS A LA ROMAINE
RIZ PILAF FRITES CAROTTES LOCALES BRAISEES @ EPINARD A LA CREME
BROCOLIS SALSIFIS A LETUVE SEMOULE PENNE
CAMEMBERT KIRI YAOURT TOMME GRISE

CREME VANILLE
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Chandeleur
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Menus JANVIER FEVRIER 2026
Ensemble Scolaire Saint Michel de Picpus
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SALADE VERTE

Menus JANVIER FEVRIER 2026
Ensemble Scolaire Saint Michel de Picpus
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Repas végétarien
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